
 

Zutatenverzeichnis 

 

Eine Liste der verwendeten Zusatzstoffe und Allergene erhalten Sie auf Anfrage bei unserem 

Servicepersonal. Sollten Sie laktose- oder glutenfreie Lebensmittel benötigen oder aufgrund von Allergien 

Fragen haben, hilft Ihnen unser Küchenteam gern weiter. 

 

 
 
 
Vorspeisen 
 

Sommerliche Blattsalate 1,3,7,10 

mit Ziegenkäse oder Tofu, gerösteten Walnüssen, Baguette und 

Himbeerdressing 

 
12,50 € 

  
Hausgebeizter Lachs 7 

mit Gurken-Radieschen Salat und Meerrettich 

 
15,50 € 

  
Carpaccio vom Rind 7 

mit Rucola, Parmesan und Balsamico 

 
16,50 € 

  
Büffelmozzarella 1,7 

mit Rucola und Bruschetta 

 
14,50 € 

  
      

 
Aus unserer Suppenküche 
 
Tomatensuppe 1   
mit Kräuteröl und Brotchips 

 

 
7,50 € 

Pfifferlingsrahmsuppe 7      

mit Speck         

 
8,50 € 

 

 
 
Hauptgänge  
 

 

Caesar-Salat 3,7,10 
mit Hähnchenbrust 

 
 17,50 € 

 
Schweinefilet 1,3,7 
mit Champignonrahmsauce und Spätzle 

 
24,50 € 

  

Schnitzel Klosterkrug 1,3 

mit Paprikasauce und Pommes  

 
19,50 € 

  
Rumpsteak 7 

mit gebratenen Pfifferlingen, Wedges und Kräuterbutter 

 
32,00 € 

  



 

Zutatenverzeichnis 

 

Eine Liste der verwendeten Zusatzstoffe und Allergene erhalten Sie auf Anfrage bei unserem 

Servicepersonal. Sollten Sie laktose- oder glutenfreie Lebensmittel benötigen oder aufgrund von Allergien 

Fragen haben, hilft Ihnen unser Küchenteam gern weiter. 

 

 
 
Currywurst  

mit hausgemachter Currysauce und Pommes 
 

12,50 € 
  

Klosterburger 1,10 

mit Wedges 

 
18,50 € 

 

Zanderfilet 7 
mit Kräuterkruste, Zitronenrisotto und Tomaten 

 
26,00 € 

 

Ofenkartoffel 7 
mit Kräuterquark und Grillgemüse 

 
14,50 € 

 

Käsespätzle 1,3,7 
mit Röstzwiebeln 

 
16,50 € 

 

Kokos-Gemüsecurry 7 
mit Sesam-Duftreis 

 
18,00 € 

 
 
 
Desserts 
 
Warmes Schokotörtchen 1,3,7 

mit roter Grütze und Vanilleeis 
 

9,00 € 
  
Kokos-Pannacotta 1,3,7  
mit karamellisierter Ananas und Ingwer 

 
9,00 € 

  
 


