L)

Hausgebeizter Orangen-Lachs™*""
marinierte Garnele an Wakame-Algensalat und
Dashi-Mayonnaise

Carpaccio vom Riaucher-Tofu™
mit lauwarmen Rote Beete-Fenchelsalat (vegan)

Wild-Consommé’
mit Steinpilzen und Schnittlauch

Maronencremesuppe”’
mit Karottenstroh (vegan)

Halbe Ente”’”

mit Apfelrotkohl, Kartoffelkl63e und Orangen-
Beiful3-Sauce

Giansebrust oder Keule"’”

auf Orangen-Beiful3-Sauce, dazu Rosenkohl,
Kartoffelklof3e

1,3,7

Wildgulasch

mit gebratenen Pilzen, Apfelrotkohl und Williams-
Kroketten

Schweinefilet ,,sous vide“ gegart™”’
mit Balsamico-Honig-Jus, glacierte Karotten und
Kartoffelgratin

4,7,10

Kabeljau im Spitzkohlmantel

mit Dijon-Senfsauce auf Kartoffel-Selleriestampf

Gebratenes Filetsteak ,medium*®’
mit Rotwein-Schalotten und Kartoffelgratin

Ragout von Pilzen mit Raucher-Tofu"’
Soja und Kirschtomaten, dazu gemischter Reis (vegan)

Hausgemachtes Spekulatiuseis®’
mit Bratapfel-mousse

Avocado-Schokocreme’

mit Haferkeksen und marinierten Heidelbeeren (vegan)

Klosterkrug
Wéltingerode

14,50 €
11,50 €
8,00 €
8,00 €

26,00 €
27,00 €
22,00 €
26,00 €

25,50 €

34,00 €

23,50 €

8,00 €

8,00 €



